w0 ¥ es SFruits de Dler @O
Notve écailler voulamt vous assuvey la meilleuve sélection Ae Lruits de mev
vous propose Aes suggestions selon avvivage

Plateau de [tcailler 5800
6 Huftres, 6 moules, 4 pafourbw, 4 crevettes, bulots env. 400 9
Le "Super" Caravelle (2 personnes) 19000
12 Huitres, 12 moules, 6 pafourbeo, 8 crevettes, 1 tourteaun, 4 fam}ou,étinao
Llmpérial (2 personnes) Supplément les 100g 1950
Platean Super Caravelle avec i‘lan%ouote
Huitres de Diane les six 2300 Tourteau la pece 2900
Moules de Diane ko dowdne 900  lLangoustines les 100g Boo
Crevettes Roses en bouquet  3loo Palourdes o dowzane 2600
Bulots la portion 14.OO
= Ci— .
w0 Ontrées Froides GO
Tartare de Denti et dhuitres aux fines herbes du marche 3300
Caviar avruga
Homoard bleu cuit dans sa coque. pomme rate au vert 3400
innai%ret{e Ipaisse & la truffe
foie Gras de Canard, mi-cuit au torchon, 2900
MMielon confit, piment b‘eopdette
Tarte fine de sardine de méditerranée, oo
Schalotes confites aun thym et anchois
Chair de King crabe. 3500
Fraicheur 8¢ granny omith ot tetragone
Mini légumes de saison, 2400

innaicjrette Ipaisse aux oeulfs, fleur S¢ bourrache, lard croustilant

@2 Ontréees ©haudes 0O

Soupe du Pécheur 19 0o
Clecompagnde S¢ sa rouille of 8¢ ses crofitons frottdis & tail

Sauté de palourdes et dartichauts poivrades 3600
Poutine en peroiffabe

Raviolis Julien 3oo
@ la farce e poissons locanx, &3s e fan%ouo{ine et caviar Soursin
Oeuf fermier cuit au beurre de Boratte 500
Croustillant de cﬁampi%nono trufds

Ormeau de Bretagne servi dans sa coque, 4500
Monsseline de topinam&our, juo S¢ viande a la notsette

foie Gras de Canard poélé au balsamique. 2900
MMacaron aux ratsins noirs et moutarde de &Brive

Risotto arborio au vieux parmesan, 3000

Nomard PBreton au beurre d¢ crustacds

oo Specialités de la DI ama w0

Moules farcies 19 0o
Pates frdiches en Lasagne 2500
Sratindes aun four

Aubergines & la Bonifacienne 2300
Les Trois Petits farcis de la Caravelle 3oo

St cevtains proAuits venaient & mamquey, mevct Ae ne pas wous ew teuiv vigueuy,
ne travaillomt que Aes produits choisis avec le plus groma soin,
nous sommes trivutaives de la peche et Aun mavché

TVA et Service compris



@0 L es Pates 1O

Linguini & la Langouste 7300
Cuit minute Copo’,ciafité S¢e la @aravelle)
Linguini alle vongole 2400

Aux pafourbw

Linguini ci frutti di mare Crustacés ot coquiffac}w 3loo

@O £ es Crustaceés 0O

Langous’rz ou Homard, selon arrivac}e kslOOg 1950

Srille, a la Broche, & la Catalane, & (‘@rmoricaine

@O £ es P oissons WO

Bouillabaisse aux Poissons de Roche Parfumie au safran 7900
La Roydle Bouillabaisse avee fam}ouote Supplément les IOO g 19,50
Chapon de Méditerranée braisé & la Provengdle kslOO g 1O50
Noix de Saint-Jacques au beurre breton, 3900
@K&{ai%nw braisies ot son Emulsion

filets de Rougets de méditerranéen. 4loo
Saufres de¢ petits pots, vier%e aux agriumes

Thon rouge de petite peche. croustilont de mozzarella 3300
‘Gomates confites cﬂipo Sails

filet de bar de ligne, grosses asperges vertes lardées 4600

Smulsion d¢ coquiffacja

Grosses Pieces Grillées au Four ou en Crofite ¢ Sl ksi00g IO50

(ﬁoup, dentt, baurabe) et son assortiment O¢ sauces

Tous nos poissons et cvustacés sont accompagués de |égumes croquamts
et purée a Vamcienne, huile A'dlive pavPumée & la tvubfe noive

@O £ es Viandes @O

Cdte de boeuf charolaise fumée aux herbes du maquis por 2 pen 8700
Mille fenilfes Sartichauts, foie gras poé‘fé

filet de Boeuf au sautoir. colamari forci, poireau. béchamel truffée 4900

Jues gras au romarin

Cote de veau Corse au sautoir, salsifis glacés. 4300

fard croustillant

Carré dagneau de lait réti au four, caviar d'aubergines 5600

Snocchis sautés, juo corse

Ris de veau vivement saisi. 4300

f,&}umw du potac}er, Emulsion chorizo, paquiffoo

w0 £ es S romages WO
Plateau de fromages Corses aoffinés 14 00

Clecompagnis S¢ miel ou confiture S fl(z}ue

TVA et Service compris



