©dte?V éranda
Carte rapide

Salades

La Classique 11,00
Gomate, mozzarella, an piston
La Vaitellina 12,00

Salade b roquette, bressacla, )
copeanx de parmesan, chpres ’Lu}oo

Bruschetta au Thon rouge 10,00

Thon rouge, sucrine C(laitue croquante,
vinai(}mtte Bafoamiquw

Pates

Da il Giardino ad il mare 12,00
Farfalle an thon of poLvrons
Storia di Montanari 12,00

Bagliatelle alla buscaliola (cftampi?noné,
pancetta, crime, parmesan, basilic)

Il Tradizionale 10,00
51’“ hotti tomate basilic
Un Piccolo pepe 10,00

Penne al‘arrabiata

p OISSONS sclon arrivage
Darne de poisson grillée, 16,00
pommes vapeur, fuile 8olive

Poisson en filet, purée de pommes de terre 16,00
3 lhuile dolive ot fines herbes

Viandes

Tartare de filet de boeuf taillé au couteau, 20,00
frites maioon, mesclun de salades

Entrecote grillée, poélée de légumes 19,50
Desserts

Fraicheur d’été 6,00

Souge O fraice ot eon sorbot fw Hane an citron vert

La Douceur de crémes 6,00

® rifo(}ie d¢ Pannacotta

PRIX NETS

LES VINS

VERRE sECL
AOC Vin de Corse 5 16
1769 Domaine de Vico (rouge, rosé, blanc)

AOC Corse Rjaccio b

Clos Capitoro (rosé, blanc)

AOC Corse Calvi b
Domaine Maestracei « E PROVE » (rosé,blanc)

AOC Corse Bonifacio b e5
Domaine Andriella (rouge, rosé)

AOC Brouilly « Beaujolais » b
Domaine Bouchard (rouge)

AOC Cdtes de Francs g9 49

Chiteau de Franes Les Cerisiers (rouge)

LE BAR

COCKTAIL DU JOUR
Les Eaux (Litre)
- Zilia

- Orezza

- Saint Geron
JUS DE FRUITS

SODAS

BIERES

PRIX NETS

75CL

cc

31

31

31

31

ea 04 42 730 820

ARTImenucr

La Caravelle

MAITRE YASUNORI MARUYAMA



NIGIRI SUSHI servi par 2 URA MAKI servi par & piéces SASHIMI servi par 3 pices

Lamelles de poisson cru Maki & IPenvers
sur boulette de riz aromatisé * Bl e (7 MAGURD - Thon 8,00
. ' Creveffte cuife 9,00
SHAKE - Saumon 6,80
MAGURD
AEHRE Than 1,00 DENTI - Denti 9,00
Thon ll-,IZIEI SHAKE
Saumon 7,00
- TARAMA 6,00 PREIT"L"TI
Saumon 4,00 ! 2p Bp Ip
KAPPA SUSHI  URR-MAKI TE-MAKI
MA-DAI Concombre 6,00
Denti 6,00 KANI-MI ! FOIE-GRAS aux Figues 7,58 12,00 7,50
Chair de Crab 11,00
SHIMA-TAI IR e ' KRA - Eufs de soumon 8,50 1400 8,50
Sar 5.00 STRAWBERRY S0OY
) Fraise, creme de Fromaoge, E CARNIVORE 6500 9,00 6,00
ONBURIN concombre 8,00
. L*EXCELLENCE 18,00
Ombrine 5,00 !
! CALIFORNIA VEGETFIR!EN 8,00 E Caviar d°aquitaine
EBI avocal, concombre, sesame
Crevette cuite 5,00 BIE CALIFORNIA ROLL, LES PLATERUX
servi par 2 pieces 8,00
avocaf, concombre, chair de crabe, mayonnaise Les Bateaux - dégustation de sushis, sashimis, makis
MAKI-SUSHI servi por 6 pigces TE-MAKI servi par ! pice LR CARAVELLE : 80 pitces 168,20
Rouleau de sushi petits cornets de maki 24 moki, & big caliFornia roll, ¥ te-maki, 2@ sushi,
3 Io Feuille d'alaue 2y sashimi, & pefites coupes mufs de saumon
g MAGURO el algue assaisonnee.
Thon 2,50
MAGURD SHAKE LE BOUNTY : B@ piéces 126,00
Thon 6,00 Squmon 2,50 18 maki, 6 big california roll, 18 sushi, 18 sashimi
SHAKE EBI LE CORSAIRE : 5@ pieces 98,00
Saumon 5,00 Crevette cuite 3,00 18 maki, 1% sushi, 18 sashimi
KRPPA Les Ponts - degustation de sushis, makis
CHEESE Concombre 1,50 ‘
Concombre/Boursin E‘uu LE ROYAL : 5808 pleces 118,@@
KRNI 2@ maki, 6 big caliFornia roll -
Chair de Crabe 3,00 ' '
KAPPA 4 té-maki, 2@ sushi
Concombre 5,00 '
CALIFORNIA 400 LE GENDOIS : 4@ pieces 79,00 p-
|
KANI-MI Avocat, chair de crabe 18 maki, 4 big caliFornia roll,
Chair de Crabe 10,00 18 sushi

PRIX NETS PRIX NETS PRIX NETS




