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CôtéVéranda
Carte rapide

Salades
La Classique 11,00

Tomate, mozzarella, au pistou
La Valtellina 12,00
Salade de roquette, bressaola, 
copeaux de parmesan, câpres tiges
Bruschetta au Thon rouge 10,00

Thon rouge, sucrine (laitue croquante,
vinaigrette balsamique)

Pâtes
Da il Giardino ad il mare 12,00
Farfalle au thon et poivrons    
Storia di Montanari 12,00

Tagliatelle alla buscaliola (champignons, 
pancetta, crème, parmesan, basilic)
Il Tradizionale 10,00

Spaghetti tomate basilic
Un Piccolo pepe 10,00

Penne al’arrabiata

Poissons selon arrivage
Darne de poisson grillée, 16,00

pommes vapeur, huile d’olive
Poisson en filet, purée de pommes de terre 16,00

à l’huile d’olive et fines herbes

Viandes
Tartare de filet de boeuf taillé au couteau, 20,00

frites maison, mesclun de salades
Entrecôte grillée, poêlée de légumes 19,50

Desserts
Fraicheur d’été 6,00

Soupe de fraise et son sorbet fromage blanc au citron vert
La Douceur de crèmes 6,00

Trilogie de Pannacotta

LES VINS
VERRE 50CL 75CL

AOC Vin de Corse 5 16 22
1769 Domaine de Vico (rouge, rosé, blanc) 

AOC Corse Ajaccio 6 31
Clos Capitoro  (rosé, blanc)

AOC Corse Calvi 6 31
Domaine Maestracci «  E PROVE  » (rosé,blanc)   

AOC Corse Bonifacio 6 25 31
Domaine Andriella (rouge, rosé)

AOC Brouilly «  Beaujolais  » 6 31
Domaine Bouchard (rouge)   

AOC Côtes de Francs 9 49
Château de Francs Les Cerisiers  (rouge) 

LE BAR
COCKTAIL DU JOUR 8

Les Eaux  (Litre)

- Zilia 5

- Orezza 5

- Saint Geron 5

JUS DE FRUITS 4

SODAS 4

BIERES 4

MAITRE YASUNORI MARUYAMA
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NIGIRI SUSHI servi par 2

Lamelles de poisson cru

sur boulette de riz aromatisé

MAGURO

Thon 4,00

SHAKE

Saumon 4,00

MA-DAI

Denti 6,00

SHIMA-TAI

Sar 5,00

ONBURIN

Ombrine 5,00

EBI

Crevette cuite 6,00

MAKI-SUSHI servi par 6 pièces

Rouleau de sushi

à la feuille d'algue

MAGURO

Thon 6,00

SHAKE

Saumon 6,00

CHEESE

Concombre/Boursin 6,00

KAPPA

Concombre 5,00

KANI-MI

Chair de Crabe 10,00

SASHIMI servi par 3 pièces

MAGURO - Thon 8,00

SHAKE - Saumon 6,00

DENTI - Denti 9,00

PREMIUM
2p 6p 1p

SUSHI URA-MAKI TE-MAKI

FOIE-GRAS aux figues 7,50 12,00 7,50

IKRA - Œufs de saumon 8,50 14,00 8,50

CARNIVORE 6,00 9,00 6,00

L’EXCELLENCE 18,00

Caviar d’aquitaine

LES PLATEAUX
Les Bateaux - dégustation de sushis, sashimis, makis

LA CARAVELLE : 80 pièces 168,00

24 maki, 4 big california roll, 4 té-maki, 20 sushi,

24 sashimi, 4 petites coupes œufs de saumon

et algue assaisonnée.

LE BOUNTY : 60 pièces 126,00

18 maki, 6 big california roll, 18 sushi, 18 sashimi

LE CORSAIRE : 50 pièces 98,00

18 maki, 14 sushi, 18 sashimi

Les Ponts - dégustation de sushis, makis

LE ROYAL : 580 pièces 118,00

20 maki, 6 big california roll,

4 té-maki, 20 sushi

LE GENOIS : 40 pièces 79,00

18 maki, 4 big california roll,

18 sushi

URA MAKI servi par 6 pièces
Maki à l’envers

EBI
Crevette cuite 9,00

MAGURO
Thon 7,00

SHAKE
Saumon 7,00

TARAMA 6,00

KAPPA
Concombre 6,00

KANI-MI
Chair de Crabe 11,00

STRAWBERRY SOY
Fraise, crème de fromage,
concombre 8,00

CALIFORNIA VEGETARIEN 8,00
avocat, concombre, sésame

BIG CALIFORNIA ROLL,
servi par 2 pièces 8,00
avocat, concombre, chair de crabe, mayonnaise

TE-MAKI servi par 1 pièce
petits cornets de maki

MAGURO
Thon 2,50

SHAKE
Saumon 2,50

EBI
Crevette cuite 3,00

KAPPA
Concombre 1,50

KANI-MI
Chair de Crabe 3,00

CALIFORNIA 4,00
Avocat, chair de crabe
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